Almuerzos de Trabajo

Primeros a elegir:

Arroz Negro con Sepia y Suave Ali-Oli de Manzana
Salmorejo Cordobeées con Migas de Huevo y Virutas de Ibérico
Garbanzos de Fuente Sauco con Langostinos
Ensalada Templada de Queso de Cabra con Reduccion de Modena
Menestra de Verduras de la Ribera con su Crujiente de Jamon
Ensalada de Gambas con Tartare de Aguacate
Carpaccio de Champinones con Sésamo y Aceite Virgen Extra

Segundos a elegir:

Carrilleras de Ibérico Glaseadas al Vino Tinto y Puré de Patata
Sepia a la Plancha con Ajolio
*Bonito del Norte con Mermelada de Cebolla Fresca
Rabo de Toro Guisado al Aroma del Somontano y Verduritas Frescas
Rapito al Horno sobre de Cama Patatas Panadera y Ajos Confitados
Suprema de Salmén al Horno con Crema de Setas
Escalopines de Ternera con Salsa de Foie

Postres a elegir:

Arroz con Leche Caramelizado con Azucar de Cana
Sorbete de Manzana Verde con Crujiente de Pifia
Tulipa de Helados con Sirope de Caramelo
Puding Casero con Nueces al Caramelo
Mosaico de Frutas Naturales de Temporada
Torrijas de la Abuela con Helado de Dulce de Leche
Nuestra Tarta Sacher y Sorbete de Mango

Bebidas incluidas: Agua Mineral, ribera Condado de Oriza y Café
Indispensable Cerrar los Platos con Antelacion.
*Sequn Temporada
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